
おかげさまで

年30

暮らしの様 な々シーンで…。セントヒル長崎をご利用下さい。

セントヒル長崎の大小の宴会場を使い、アットホームな
パーティーからセレモニーまで承っております。出張パー
ティー（ケータリング）もご相談下さい。

◎お一人様　3,500円～（30名様より承ります）

パーティービュッフェ

写真はイメージです

〒850-0052　長崎市筑後町4番10号

◎Fax.095-826-4732◎e-mail saint@helen.ocn.ne.jp
Tel.095-822-2251

ホームページもご覧下さい。セントヒル長崎 検 索

担当印

懐かしい友人と過ごす同窓会。何十年経っても会うと、心は
あの頃に。お食事はご希望に合わせて和食ベース、洋食
ベース、ビュッフェスタイルをお選びいただけます。

同窓会プラン

写真はイメージです

◎お一人様　7,000円～

故人を偲ぶ集いに花を添える、旬の素材をふんだんに使っ
たお料理。絆を深めるひとときを、ごゆっくりと。

法事・法要プラン

写真はイメージです

◎仏具無料貸出しできます。◎お線香をお使いいただけます。

永年勤続祝い、祝賀会、厄入り、厄払い、還暦祝い（赤い
ちゃんちゃんこ無料貸出）など、様々なお祝いにご利用下
さい。

慶事ブラン

写真はイメージです

御予約・御相談は下記番号までお気軽にどうぞ。
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マイクロバス導入予定
詳しくはホテルスタッフまで。

出島表門橋
国史跡「出島和蘭商館跡」と江戸町の間の中島川に架けられた橋。長さ38.5m、幅4.4m
世界への窓口だった出島に、往時の目線で入ることができる。
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スタンダードプラン お一人様　1,900円

◎ビール（キリン・アサヒ）◎ハイボール◎ウィスキー◎酎ハイ◎カクテル◎焼酎
◎日本酒◎ノンアルコールビール◎ウーロン茶◎オレンジジュース◎コーラ

スタンダードプラン内容

プレミアムプラン お一人様　2,300円
プレミアムプラン内容飲み放題プラン

※時期によりメニューの内容が一部変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。

◎ビール（キリン・アサヒ）・ヱビスビール◎ブランデー◎ワイン◎梅酒◎九州の焼酎◎純米酒◎冷酒◎ハイボール
◎ウィスキー◎酎ハイ◎カクテル◎ノンアルコールビール◎ウーロン茶◎オレンジジュース◎コーラ◎カルピス
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オランダ農業振興会

オランダ風車豚は養豚先進国のオラン
ダが日本の皆さんの好みに合わせてつ
くった豚肉です。クセがなく、うまみが
あり、さまざまな料理にマッチするの
が特長です。

素材の味が個々に出ていて
出汁も美味しい料理です。

ぜひ食べて頂きたい
おすすめ料理

オランダ風車豚バラ肉の香味ソースオランダ風車豚の塩釜風焼ハワイアンソース

海鮮と春野菜の煮物風


